SHEVENTS

SPEISEN & EBI'RANKE °®




Hier eine Ubersicht unserer beliebtesten Speisen.
Selbstverstandlich sind Sonderwiinsche nach Rucksprache mdglich.
Alle Speisen werden von unserem Minchner Traditionsgastronomen

frisch und mit viel Liebe zubereitet.

Wir servieren unsere Speisen in Buffetform.

Wir wiinschen Ihnen einen guten Appetit
und viel Spafd auf Ilhrem IndividualEvent!



SPEISEN

VORSPEISEN ZUR AUSWAHL

+ Geraucherte Entenbrust auf Waldorfsalat

* Feldsalat mit Speckkrusteln, Ei und Croutons an Senf-Honig Dressing
* Datteln im Speckmantel mit Red-Pepper-Jam Dip

* Lachspastetchen an Fenchel-Gurken-Salat

* Crostinis mit Thunfischcreme und Kapern

VEGETARISCHE VORSPEISEN

* Crostinis mit geschmolzenem Ziegenkase und Dattel-Mango-Chutney

* Rote Bete Tatar mit Schafskase

* Gegrilltes Antipastigemuise mit Balsamico-Reduktion und Parmesanhobel

VEGANE VORSPEISEN

* Gegrilltes Antipastigemuise von Zucchini, Aubergine, Paprika und Champignons mit
Balsamico-Reduktion

* Gemuse-Feta-Couscous mit frischer Petersilie

SAISONALE SALATE ZUR AUSWAHL

SALATE

* Krautsalat mit gerostetem Speck

VEE!IARISCHE SALATE -
* Bunter Kartoffelsalat mit Gurken und frischem Schnittlauch

* Gurkensalat in Joghurt-Dill-Dressing

VEGANE SALATE
* Gemischte Blattsalate
» Karottensalat

Dazu servieren wir Balsamico-Vinaigrette, Italienisches Kréuterdressing, French-Dressing.



HAUPTSPEISEN ZUR AUSWAHL

* Resche Ente aus dem Rohr, mit dunkler Entensol3e, Apfelblaukraut und Kartoffelknddel

* Rinderschmorbraten in Rotwein-Orangensof3e mit geschwenkten Champignons und Kartoffelstampf
* Rindergeschnetzeltes an Chili-Sahne-Vodka-Sol3e mit Kartoffelgratin

+ Spanferkelrollbraten in Dunkelbiersof3e mit Speckkraut und Kartoffelknodel

+ Schweinefiletmedaillons im Speckmantel, serviert mit Wachholder-Cognac-Sauce und Rosenkohl

+ Hahnchenbrustfilet Uberbacken mit Tomaten-Gorgonzolakruste auf Blattspinat, Weilweinrahmsol3e
und Penne

* Putenrahmgeschnetzeltes mit frischen Pilzen und Krautern

* Yellow oder Red Thai-Curry mit Hihnchen und knackigem Zitronengras-Asia-Gemise
* Seehechtfilet an Chardonnay-KrautersoR3e

* Kabeljaufilet an Hummer-Krautersol3e

* Rotbarschfilet auf Sesamspinat in Weil3weinsol3e

* Lachsfilet in Safran-Dill-Sol3e mit Duftreis

VEGETARISCHE HAUPTSPEISEN

* Gebratene Schupfnudelpfanne mit Kraut und geschmorten Zwiebelchen

» Kasespatzle mit Bergkase und Rostzwiebeln

* Serviettenknddel mit Pilzrahmragout und frischen Kréutern

* Indisches Gemiusecurry mit Winterriibchen und Kichererbsen

* Yellow oder Red Thai-Curry mit knackigem Zitronengras-Asia-Gemiise

* Winter Couscous mit Kirbis, Karotten, Nissen und Korinthen, dazu orientalischer Joghurt-Cumin-Dip
* Ratatouillegemuise mit getrockneten Aprikosen und Polenta-Parmesan-Schnitte
* Sukartoffelrosti mit geschmortem Spitzkraut und Tomatengemiuise

* Polenta-Paprika-Gratin mit Pilzen

* Quiche wahlweise mit Gemuse, Kirbis, Lauch, Pilzen

VEGANE HAUPTSPEISEN

* Kichererbsen-Dal mit Kartoffeln und Sellerie, dazu Naan Brot

+ Kurbis=Curry mit Wirsing, Peperoni und Basilikum, dazu gebratener Rauchertofu
* Orientalische Gemisepfanne mit Couscous

+ Kartoffeln und Rosenkohl in Kokosmilchsauce, dazu Julienne aus Limettenblatter
* Risotto mit Rauchertofu, Champignons, Sellerie und Frihlingszwiebeln

DAZU REICHEN WIR DIVERSE PASSENDE BEILAGEN WIE Z.B.
* Babykartoffelchen oder Rosmarinkartoffeln

+ Kartoffeltaler

* Duftreis

* Butter-Penne

* Butter-Spatzle



DESSERTS ZUR AUSWAHL

LECKERE DESSERTS

* Weil3e Schokomousse mit gerdsteten Kokoschips und Himbeeren

* Hausgemachte Panna Cotta mit Bourbon-Vanille und Erdbeerragout

* Schichtdessert mit Vanille-Sahnequark, eingelegten Pfirsichen und Mandelkrokant
* Saftige Schokotarte und VanillesoRRe

* Beeren-Cheesecake im Glas serviert

* Gemische Kaseplatte

VEGANE DESSERTS
* Saisonales Obst
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Wir wiinschen [Thnen und Thren Gasten einen guten Appetit!



GETRANKE

FOLGENDE GETRANKE SIND IM ,,ALL INCLUSIVE* PREIS ENTHALTEN

Zur BegrufRung gibt es je nach Wunsch Prosecco, Prosecco Aperol, Orangensaft, oder
einen kleinen Wodka Erdbeer Shot, oder in der kalten Jahreszeit Glihwein.

ALKOHOLFREIE GETRANKE
* Wasser

* Limo

* Orangensaft

* Cola/ Cola Zero

* Red Bull

ALKOHOLISCHE GETRANKE
 Augustiner Bier frisch vom Fass
* Radler

* Wein weil3

* Weinschorle

* Wein rot

* Prosecco

+ Aperol Spritz

* Hugos (Holunder)

* Wodka Red Bull

odka Orange

%m Cola

* Gin Tonic

GEGEN AUFPREIS

* Espresso, Kaffee, Milchkaffe

» Champagner Wunschmarke (Weil3, Rose, Ice)

* Cocktails (Caipirinha, Mojito, Mai Tai, Pina Colada etc)

* Obstbrande (Obstler, Willams Christ, Waldhimbeergeist, etc.)
+ Krauterschnéapse (Averna, Ramazotti, Jagermeister, Enzian, Hirschkuss, Barwurz, etc.)
* Likore (Kirschlikér, Himbeerlikdr, Marillenlikér, Eierlikor, Baileys, etc.)
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Alle verwendeten Bilder sind entweder privat, stammen von www.shutterstock.com oder www.pixabay.com.
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