


Auf unserem HittenEvent kénnen Sie zwischen verschiedenen Buffets
auswahlen. Bei Kleingruppen bieten wir auch individuelle Menus oder
a la carte Speisen an.

Fur Tagungen erstellen wir Ihnen ein individuelles Ihren Bedurfnissen
angepasstes Speisen- und Getrankeangebot.

A

Auf den folgenden Seiten finden Sie unsere Speisen und Getrankeauswahl.

Wir wiinschen Ihnen einen guten Appetit und
viel Spaf? auf Ihrem HiittenEvent!



UNSER 3-GANGIGES
HUTTENSCHMANKERLBUFFET

(SHB1) (AB 25 PERSONEN)

IST IM ,ALL INCLUSIVE® PREIS ENTHALTEN

VORSPEISEN

SUPPE UND SALATE

* Klare hausgemachte Rinderkraftbriihe mit Griesnockerl und Schnittlauch
* Kartoffelsalat, Speckkrautsalat, Gurkensalat, Tomatensalat, Paprikasalat, Blattsalat
* Hausdressing und Sauerrahmdressing

HAUPTGERICHTE

* Rescher Schweinebraten

* Knusprige Kalbshaxe vom Rind

* Saftiges Hirschedelgulasch vom alpenlandischen Wild
- Zartes Rahmgeschnetzeltes von der Pute

* Gemuselasagne (vegetarisch)

* Marktgemuse (vegan)

Dazu servieren wir:
* Spatzle, Schupfnudeln, kleine Semmelknodel und kleine Kartoffelknodel
* Blaukraut

NACHSPEISEN

* Frisch zubereiteter Kaiserschmarrn mit Apfelmus und Staubzucker
* Leckerer Apfelstrudel mit Vanillesol3e



A \ {/ '
UNSER EXKLUSIVES
3-GANGIGES HUTTENSCHMANKERLBUFFET

(SHB2) (AB 35 PERSONEN) 10 EURO AUFPREIS PRO PERSON
VORSPEISEN

SUPPE UND SALATE
* Klare hausgemachte Rinderkraftbriihe mit Griesnockerl und Schnittlauch

* Blattsalate, Tomatensalat, Gurkensalat, Paprikasalat, Bohnensalat, Karottensalat,
Speckkrautsalat, Kartoffelsalat

* Hausdressing und Sauerrahmdressing

FLEISCH UND FISCH

* Deftiger Rindfleischsalat

» Gerauchertes Forellenfilet
» Gebeizter Lachs

HAUPTSPEISEN

FLEISCH

* Rescher Schweinebraten

* Knusprige Kalbshaxe vom Rind

* Saftiges Hirschedelgulasch vom alpenlandischen Wild
+ Zartes Rahmgeschnetzeltes von der Pute

* Hausgemachte Fleischpflanzerl

FISCH
* Gegrillter Rotbarsch oder Zander

VEGETARISCH UND VEGAN

* Hirtenmakkaroni mit Pilzen, Tomaten, Kase, Krautern und Oliven (vegetarisch)
* Gemuselasagne (vegetarisch)

+ Marktgemuse (vegan)

Dazu servieren wir:
* Spatzle, Schupfnudeln, Kartoffelnockerl, kleine Semmelknédel und kleine Kartoffelknddel
* Blaukraut

NACHSPEISEN

* Frisch zubereiteter Kaiserschmarrn mit Apfelmus und Staubzucker
+ Apfelstrudel mit Vanillesol3e
* Leckere Bayerisch Creme



UNSER SOMMERLICHES GRILLBUFFET
FRISCH VOM HOLZKOHLENGRILL

(SHG1) (AB 20 PERSONEN)

AUCH IM WINTER/BEI SCHLECHTEM WETTER, DANN IN DER KUCHE GEGRILLT, MOGLICH.
IST IM ,ALL INCLUSIVE® PREIS ENTHALTEN

VORSPEISEN

» Kartoffelsalat, Gurkensalat, Blattsalat und Tomatensalat
* Hausdressing, Sauerrahmdressing

HAUPTSPEISEN

FLEISCH

* Knackige rote und weil3e Bratwurst
* Wurziges Grillfleisch vom Schwein
* Saftiges Rindersteak

+ Zartes Putensteak

KARTOFFELN, GEMUSE, PILZE

* Folienkartoffeln mit Krauterquark (vegetarisch)

+ SuRRer Maiskolben mit Krauterbutter (vegetarisch)
+ Gegrillte Zucchini (vegan)

* Austernpilze (vegan)

SOREN & DIPS
* Ketchup, Barbecue SolRe und StiRsauer Sol3e
+ Senf, Mayonnaise und Zaziki

BROTAUSWAHL
* Partysemmeln

* Brot

* Krauterbutter

NACHSPEISEN

* Frisch zubereiteter Kaiserschmarrn mit Apfelmus und Staubzucker
* Feiner gemischter Obstsalat (vegan)
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UNSER EXKLUSIVES

SOMMERLICHES HUTTEN-GRILLBUFFET
FRISCH VOM HOLZKOHLENGRILL

(SHG2) (ab 20 Personen)

AUCH IM WINTER/BEI SCHLECHTEM WETTER, DANN IN DER KUCHE GEGRILLT, MOGLICH.

10 EURO AUFPREIS PRO PERSON

VORSPEISEN

» Kartoffelsalat, Gurkensalat, Blattsalat,
Tomatensalat und Nudelsalat

» Hausdressing, Sauerrahmdressing

HAUPTSPEISEN

FLEISCH

+ Knackige rote und weife Bratwurst
* Barbecue Spare Ribs

* Wirziges Grillfleisch vom Schwein
+ Saftiges Rindersteak

+ Zartes Putensteak

AUS DEM MEER
* Krauter-Garnelenspiel3e

KARTOFFELN, GEMUSE, PILZE:

* Folienkartoffeln mit Krauterquark (vegetarisch)

* SuRer Maiskolben mit Krauterbutter (vegetarisch)
* Gegrillte Zucchini, Aubergine, Paprika (vegan)

* Austernpilze (vegan)

SOREN & DIPS
* Ketchup, Barbecue Sof3e und Si3sauer Sol3e
- Senf, Mayonnaise, Remoulade und Zaziki

BROTAUSWAHL
* Baguette
 Partysemmeln

* Brot

* Krauterbutter

NACHSPEISEN

* Frisch zubereiteter Kaiserschmarrn mit
Apfelmus und Puderzucker

* Leckerer Apfelstrudel mit Vanillesol3e
* Feiner gemischter Obstsalat (vegan)

Da wir uberwiegend mit regionalen Produkten
und Zutaten arbeiten, sind saisonale
Anpassungen der Speisen moglich.

Wir wiinschen Ihnen
einen guten Appetit!



GETRANKE

FOLGENDE GETRANKE SIND IM ,,ALL INCLUSIVE* PREIS ENTHALTEN

ALKOHOLFREIE GETRANKE

Wasser

* Spezi

Limo

Fanta

Cola / Cola Light

Almdudler

Bionade

Zwieselwasser (Holunder)
Blombergwasser (Himbeere)
Safte

HEIRE GETRANKE
+ Kaffeespezialitaten

Schwarz- und Friichte-Tees
HeilRe Schokolade

ALKOHOLISCHE GETRANKE

Verschiedene Biersorten und Arten
Helles, Dunkles, Weil3bier, Pils, Naturtriibes Kellerbier

* Radler

Weilwein
Weinschorle
Rotwein
Prosecco

* Hugos

Aperol Spritz

GEGEN AUFPREIS

* Champagner

+ Wodka Bull / Orange / Lemon
* Rum Cola

* Cuba Libre

* Whisky Cola

* Gin Tonic

Obstbrande (Obstler, Willams Christ mit echter Birne, Waldhimbeergeist, etc.)

* Krauterschnapse (Averna, Ramazotti, Jagermeister, Enzian, Hirschkuss, Barwurz, etc.)

Likére (Kirschlikor, Himbeerlikdr, Marillenlikor, Eierlikor, Baileys, etc.)
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