
 

 

  

SPEISEN & GETRÄNKE 



 

 

  

 

Auf unserem HüttenEvent können Sie zwischen verschiedenen Buffets 

auswählen. Bei Kleingruppen bieten wir auch individuelle Menüs oder  

á la carte Speisen an. 

 

Für Tagungen erstellen wir Ihnen ein individuelles Ihren Bedürfnissen 

angepasstes Speisen- und Getränkeangebot. 

 

 

Auf den folgenden Seiten finden Sie unsere Speisen und Getränkeauswahl. 

 
 
 
 
 

Wir wünschen Ihnen einen guten Appetit und  
viel Spaß auf Ihrem HüttenEvent! 



 

 

  

UNSER 3-GÄNGIGES  
HÜTTENSCHMANKERLBUFFET 
(SHB1) (AB 25 PERSONEN) 
 
 

IST IM „ALL INCLUSIVE“ PREIS ENTHALTEN 
 

VORSPEISEN 
 

SUPPE UND SALATE 
 

• Klare hausgemachte Rinderkraftbrühe mit Griesnockerl und Schnittlauch 

• Kartoffelsalat, Speckkrautsalat, Gurkensalat, Tomatensalat, Paprikasalat, Blattsalat 

• Hausdressing und Sauerrahmdressing 

 
 
 

HAUPTGERICHTE 
 

• Rescher Schweinebraten 

• Knusprige Kalbshaxe vom Rind 

• Saftiges Hirschedelgulasch vom alpenländischen Wild 

• Zartes Rahmgeschnetzeltes von der Pute 

• Gemüselasagne (vegetarisch) 

• Marktgemüse (vegan) 
 
Dazu servieren wir: 

• Spätzle, Schupfnudeln, kleine Semmelknödel und kleine Kartoffelknödel 

• Blaukraut 

 
 
 

NACHSPEISEN 
 

• Frisch zubereiteter Kaiserschmarrn mit Apfelmus und Staubzucker 

• Leckerer Apfelstrudel mit Vanillesoße 



 

 

  

UNSER EXKLUSIVES 
3-GÄNGIGES HÜTTENSCHMANKERLBUFFET 
(SHB2) (AB 35 PERSONEN)   10 EURO AUFPREIS PRO PERSON 

VORSPEISEN 
 

SUPPE UND SALATE 

• Klare hausgemachte Rinderkraftbrühe mit Griesnockerl und Schnittlauch 

• Blattsalate, Tomatensalat, Gurkensalat, Paprikasalat, Bohnensalat, Karottensalat, 
Speckkrautsalat, Kartoffelsalat 

• Hausdressing und Sauerrahmdressing 
 

FLEISCH UND FISCH 

• Deftiger Rindfleischsalat 

• Geräuchertes Forellenfilet 

• Gebeizter Lachs 
 
 

HAUPTSPEISEN 
 

FLEISCH 

• Rescher Schweinebraten 

• Knusprige Kalbshaxe vom Rind 

• Saftiges Hirschedelgulasch vom alpenländischen Wild 

• Zartes Rahmgeschnetzeltes von der Pute 

• Hausgemachte Fleischpflanzerl 
 

FISCH 

• Gegrillter Rotbarsch oder Zander 
 

VEGETARISCH UND VEGAN 

• Hirtenmakkaroni mit Pilzen, Tomaten, Käse, Kräutern und Oliven (vegetarisch) 

• Gemüselasagne (vegetarisch) 

• Marktgemüse (vegan) 
 

Dazu servieren wir: 

• Spätzle, Schupfnudeln, Kartoffelnockerl, kleine Semmelknödel und kleine Kartoffelknödel 

• Blaukraut 
 
 

NACHSPEISEN 
 

• Frisch zubereiteter Kaiserschmarrn mit Apfelmus und Staubzucker 

• Apfelstrudel mit Vanillesoße 

• Leckere Bayerisch Creme 



 

 

  

UNSER SOMMERLICHES GRILLBUFFET 
FRISCH VOM HOLZKOHLENGRILL 
(SHG1) (AB 20 PERSONEN) 
 

AUCH IM WINTER/BEI SCHLECHTEM WETTER, DANN IN DER KÜCHE GEGRILLT, MÖGLICH. 

IST IM „ALL INCLUSIVE“ PREIS ENTHALTEN 

VORSPEISEN 

• Kartoffelsalat, Gurkensalat, Blattsalat und Tomatensalat 

• Hausdressing, Sauerrahmdressing 
 
 

HAUPTSPEISEN 
 
FLEISCH 

• Knackige rote und weiße Bratwurst 

• Würziges Grillfleisch vom Schwein 

• Saftiges Rindersteak 

• Zartes Putensteak 
 
KARTOFFELN, GEMÜSE, PILZE 

• Folienkartoffeln mit Kräuterquark (vegetarisch) 

• Süßer Maiskolben mit Kräuterbutter (vegetarisch) 

• Gegrillte Zucchini (vegan) 

• Austernpilze (vegan) 
 
SOßEN & DIPS 

• Ketchup, Barbecue Soße und Süßsauer Soße 

• Senf, Mayonnaise und Zaziki 
 
BROTAUSWAHL 

• Partysemmeln 

• Brot 

• Kräuterbutter 
 
 

NACHSPEISEN 
• Frisch zubereiteter Kaiserschmarrn mit Apfelmus und Staubzucker 

• Feiner gemischter Obstsalat (vegan) 



 

 

  

UNSER EXKLUSIVES 
SOMMERLICHES HÜTTEN-GRILLBUFFET 
FRISCH VOM HOLZKOHLENGRILL 
(SHG2) (ab 20 Personen) 
 

AUCH IM WINTER/BEI SCHLECHTEM WETTER, DANN IN DER KÜCHE GEGRILLT, MÖGLICH. 

10 EURO AUFPREIS PRO PERSON 

VORSPEISEN 

• Kartoffelsalat, Gurkensalat, Blattsalat, 
Tomatensalat und Nudelsalat 

• Hausdressing, Sauerrahmdressing 
 
 

HAUPTSPEISEN 
 
FLEISCH 

• Knackige rote und weiße Bratwurst 

• Barbecue Spare Ribs 

• Würziges Grillfleisch vom Schwein 

• Saftiges Rindersteak 

• Zartes Putensteak 

 
AUS DEM MEER 

• Kräuter-Garnelenspieße 

 
KARTOFFELN, GEMÜSE, PILZE: 

• Folienkartoffeln mit Kräuterquark (vegetarisch) 

• Süßer Maiskolben mit Kräuterbutter (vegetarisch) 

• Gegrillte Zucchini, Aubergine, Paprika (vegan) 

• Austernpilze (vegan) 

 
SOßEN & DIPS 

• Ketchup, Barbecue Soße und Süßsauer Soße 

• Senf, Mayonnaise, Remoulade und Zaziki 

 
BROTAUSWAHL 

• Baguette 

• Partysemmeln 

• Brot 

• Kräuterbutter 

NACHSPEISEN 
• Frisch zubereiteter Kaiserschmarrn mit 

Apfelmus und Puderzucker 

• Leckerer Apfelstrudel mit Vanillesoße 

• Feiner gemischter Obstsalat (vegan) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Da wir überwiegend mit regionalen Produkten 
und Zutaten arbeiten, sind saisonale 
Anpassungen der Speisen möglich. 
 
 
 

Wir wünschen Ihnen 
einen guten Appetit! 



 

 

  

GETRÄNKE 
 
FOLGENDE GETRÄNKE SIND IM „ALL INCLUSIVE“ PREIS ENTHALTEN 

 
 

ALKOHOLFREIE GETRÄNKE 

•  Wasser 

•  Spezi 

•  Limo 

•  Fanta 

•  Cola / Cola Light 

•  Almdudler 

•  Bionade 

•  Zwieselwasser (Holunder) 

•  Blombergwasser (Himbeere) 

•  Säfte 

 

HEIßE GETRÄNKE 

•  Kaffeespezialitäten 

•  Schwarz- und Früchte-Tees 

•  Heiße Schokolade 

 

ALKOHOLISCHE GETRÄNKE 

•  Verschiedene Biersorten und Arten 

•  Helles, Dunkles, Weißbier, Pils, Naturtrübes Kellerbier 

•  Radler 

•  Weißwein 

•  Weinschorle 

•  Rotwein 

•  Prosecco 

•  Hugos 

•  Aperol Spritz 

 
 

GEGEN AUFPREIS 

•  Champagner 

•  Wodka Bull / Orange / Lemon 

•  Rum Cola 

•  Cuba Libre 

•  Whisky Cola 

•  Gin Tonic 

•  Obstbrände (Obstler, Willams Christ mit echter Birne, Waldhimbeergeist, etc.) 

•  Kräuterschnäpse (Averna, Ramazotti, Jägermeister, Enzian, Hirschkuss, Bärwurz, etc.) 

•  Liköre (Kirschlikör, Himbeerlikör, Marillenlikör, Eierlikör, Baileys, etc.) 



 

 

 

Bitte rufen Sie uns gerne an, damit wir 

Ihre Vorstellungen besprechen können. 

Sie erreichen uns am besten telefonisch 

unter 

089 2000 162 -40 

 

 

Ihr SH Events Team 

 

 

 

SH Events GmbH 
Elsenheimerstraße 45 | 80687 München 

Tel.: +49 (0)89 2000 162-40 
Fax: +49 (0)89 2000 162-44 

Mail: info@SHevents.de 
www.SHevents.de 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Alle verwendeten Bilder sind entweder privat, stammen von www.shutterstock.com oder www.pixabay.com. 
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